Faculdade: Quimica e engenharia
quimica

Sigla : CHIALI

Opcao : Quimica alimentar

Nivel: Licenciatura

Pré-requisitos: Baccalauréat cientifico ou nivel equivalente

Oportunidades:

Se decidir seguir uma carreira ap6s completar o seu bacharelato, existem
oportunidades no controlo alimentar, nos laboratérios comerciais e na industria
alimentar. Outros possiveis campos de actividade sao oferecidos pela industria
cosmética, bem como por instituicbes de investigacdo privadas e
governamentais.

Descricao

O programa de graduacdo em Quimica Alimentar fornece uma base sélida em
quimica inorganica, quimica organica, bioquimica e quimica analitica. Este
conhecimento é ainda reforcado pelas dareas especializadas de quimica e
microbiologia alimentar.

O objectivo é desenvolver estratégias sustentaveis para satisfazer a crescente
procura de alimentos seguros e saudaveis na sociedade. Para este fim, o
programa tem uma estrutura interdisciplinar e, para além das areas basicas das
ciéncias naturais, tem também em conta o conteudo das ciéncias da vida.

Competéncias especificas:



Como licenciado, tera um bom conhecimento das ciéncias naturais. Sera capaz
de examinar alimentos e objectos do quotidiano utilizando métodos quimio-
analiticos, bioquimicos e microbiologicos.

Qualidade e competéncias
Além disso, sera capaz de analisar e avaliar alteracbes nos ingredientes
alimentares durante a preparagdo, processamento e armazenamento.



